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KIM JESTESMY?

Ciche i spokojne miejsce wsrdd drzew z dala od zgietku
miasta z zachowaniem wygody i dobrego smaku, nie tylko w
kuchni. Wszystkie te elementy tworzg niepowtarzalny klimat
restauracji.

Spokojna tafla jeziora i piekno natury stworzg piekng
scenografie dla jednego z najwazniejszych dni w zyciu.
Piekno i cisza naktaniajg do porzucenia mysli o codziennosci
i oddaniu sie chwili.

Zapach drewna to nie tylko wysmienite jedzenie ale takze
domowy klimat i stynna juz opiekunczosc wtascicieli, dzieki
ktorej kazdy moze sie poczuc jak w domu rodzinnym.
Potgczenie nostalgii i nowoczesnego komfortu zapewni
Panstwu spokoj ducha i nie zapomniane wrazenia w tym
jakze waznym dniu. Zapewniamy profesjonalne doradztwo
w doborze menu i dekoracji sali. W ramach prezentu od Nas
zapraszamy na kolacje rocznicowg, aby wrdéci¢ myslami do
tego magicznego dnia i znow rozkoszowac sie chwilg z dala
od zgietku zycia codziennego.

ul. Tumiany 3, 11-010 Barczewo
e-mail: biuro.zapachdrewna@gmail.com
tel.: 795 435 771
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LAPEWNIAMY:

Sale do 50 oséb (80m?2)
e Miejsca noclegowe na 47 osob.
o Pomoc w zakwaterowaniu wiekszej liczby
gosci weselnych w niedalekiej odlegtosci.
e Malownicze miejsce na ceremonie
e Bajkowy ogrod, prywatng plaze do relaksu i
jako plener do zdjec.
e Nowoczesny plac zabaw i tyrolke dla dzieci
e (Cztero-osobowy elektryczny katamaran
(W sezonie)
e Przyjecie weselne do godziny 4:00
e Rabat dla dzieci od 3 do 12 roku zycia 50%
stawki menu weselnego
e Rabat dla obstugi technicznej : DJ, fotograf,
kamerzysta itd.: 70 % stawki podstawowej od
osoby
e Dziecko do 3 roku zycia gratis.
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W PREZENCIE:

e Voucher na rocznicowg kolacje od zaslubin

e Rejs katamaranem dla Pary Mtodej podczas
uroczystosci (godzina do wyboru)

e Tradycyjne powitanie chlebem i solg

e Powitalne Prosecco dla wszystkich gosci
weselnych

W RABACIE:

e 20% Znizki na rejs katamaranem dla gosci
weselnych

e 15% Znizki na seans w saunie

e 10% Znizki na nastepnym obiad rodzinny w
naszej restauracji
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ZA DODATKOWA OPEATA:

e Biate obrusy na stoty - 500 zt

e Biate obrusy na stot zaslubin - 200 zt

e Optata korkowa - optata obejmuje przetrzymanie,
schtodzenie przywiezionego alkoholu oraz
roznoszenie przez kelnerdw - 20 zt/0s

e Wyserwowanie wtasnych produktéw na stoét
wiejski i stodki itp. (optata obejmuje, wykrojenie,
dekoracje, przechowanie) - 500 zt

e Serwis tortu - 150 zt

e Przedtuzenie nocnejimprezy 1000 zt/kazda
dodatkowa godzina
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SNIADANIE | POPRAWINY

e Sniadanie 69 zi/os

© 9:00-11:00

o Jajecznica, sery, wedliny, smarowidta do chleba,
sezonowe warzywa, grillowana kietbasa z
karmelizowang cebulg

o Kawa, herbata, woda w karafce

e Poprawiny 89 zt/os

@)

10:00 - 16:00
o Zupa do wyboru: zur z jajkiem i biatg kietbaska
lub tradycyjny rosot
o Bemary:
= Pieczone patki kurczaka z ziemniaczkami z
wody w koperku
= Curry na mleku kokosowym z warzywami i
ryzem
= Satata z sezonowymi warzywami
o Domowe ciasto
o Kawa, herbata, woda w karafce
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PAKIETY NOCLEGOWE
DOBA HOTELOWA 14:00 - 11:00 NASTEPNEGO DNIA

PAKIET | - CENA 1800/ 1 DOBA
o 12 miejsc noclegowych
= 2 domki + apartament Pary Mtode;

PAKIET Il - CENA 3300/ 1 DOBA
o 22 miejsc noclegowych
= 4 domki + apartament Pary Mtode;

PAKIET Ill - CENA 4800/ 1 DOBA
o 33 miejsc noclegowych
= 5 domkdéw + 2 apartamenty +
apartament Pary Mtodej

PAKIET IV - CENA 6500/ 1 DOBA
o 47 miejsc noclegowych
= 5 domkow + 2 apartamenty + 120 letnia
Rezydencja Tumiany 3b + apartament
Pary Miodej
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WYNAJECIE OSRODKA NA WEEKEND
PIATEK - NIEDZIELA

e PAKIET WARMINSKI WEEKEND - 10 900 Zt
o 47 miejsc noclegowych
o WYNAJEM CALEGO OBIEKTU NA 3 DNI
= 5 domkéw + 2 apartamenty + 720 letnia
Rezydencja Tumiany 3b + apartament
Pary Mtodej
= W dniu uroczystosci Osrodek zamkniety
na wytgcznosc tylko dla Panstwa
= Prywatna plaza z lezakami
= tO0zka plazowe z baldachimem z
widokiem na jezioro
= Sauna nad brzegiem jeziora na
wytgcznosc
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WYNAJECIE OSRODKA NA WEEKEND
PIATEK - ZAKWATEROWANIE GOSCI OD 15:00

e SPOTKANIE RODZINNE PRZY GRILLU

e DO 3 GODZIN

o 80 zt/osoba
= Kolacja przy grillu i ognisku z
biesiadnym kociotkiem
= 4 dania grillowe, kociotek wege
= Kawa, herbata, soki
Jesli pogoda nie dopisze, kolacja odbedzie sie na
sali restauracyjnej Restauracji Zapachu Drewna
o 2 dania do wyboru, podane w formie
bufetu:
= Poledwiczki w sosie smietanowym,
serem gorgonzola oraz pieprzem
zielonym z ziemniakami
= Lasagna zapieczona pod beszamelem
na bazie miesa wotowego z pomidorami
pelatti
= Wege makaron z warzywami
o Satata z sezonowymi warzywami i sosem
vinegret
o Satata z sosem czosnkowym
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WYNAJECIE OSRODKA NA WEEKEND
SOBOTA - SNIADANIE 9:30 - 10:30

e SNIADANIE W SALI RESTAURACY)NE]
o 45 zt/osoba
= Jajecznica, sery, wedliny, smarowidta do
chleba, sezonowe warzywa, grillowana
kietbasa z karmelizowang cebulg
= Kawa, herbata, woda w karafce
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MENU |

290 Zt ZA OSOBE

PRZYSTAWKA W STOtACH
AMOUSE BOUCHE

1 DANIE DO WYBORU

Hummus hand made z ciecierzycy podany zdomowym chlebem i
chrupigcymi warzywami

Cytrynowe Tzatziki ze Swiezego ogbdrka podana z chrupigcymi
warzywami, chrustem z chleba i oliwg z oliwek

Smalec z fasoli z chrupigcg cebulkg i chrustem z chleba

Pate z watrobki podana z chutney z czerwonej cebuli i chrustem
z chleba

u

ZUPA
1 ZUPA DO WYBORU

Bulion Drobiowo-Wotowy z makaronem jajecznym

Krem z pieczonego pomidora z dodatkiem kminu rzymskiego i
stodkiej Smietanki

Zupa Rybna na bazie pomidorow Pelatti z kawatkami biatej ryby
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DANIA GEOWNE

1 DANIE DO WYBORU
SERWOWANE

Medaliony z kurczaka w sosie z suszonych pomidoréw podane
na kremowym puree ziemniaczanym z gniecionym groszkiem
gotowanym z cytryng i mietg

Szasztyk z trybowanego uda kurczaka marynowany w sposéb
azjatycki podany na czarnej soczewicy z sosem orzechowym i
kapustg pekinskg marynowang w oleju sezamowym z
dodatkiem cytryny

Udo kurczaka sous-vide z chrupigcg skoérka, pieczonymi
ziemniaczkami, sosem pieczeniowym i grillowanym jabtkiem z
dodatkiem rozmarynu

Gulasz wieprzowy gotowany na bulionie wotowym podany na
plackach ziemniaczanych z kleksem kwasnej Smietany i
warminskim gzikiem

Tilapia w panierce kukurydzianej w sosie cytrynowym podana na
jasminowym ryzu z dodatkiem pestek i marynowanym ogorkiem
w soku cytryny z nutg imbiru

Weganskie gotgbki z kaszg peczak we Wtoskim sosie z
pomidoréw Pelatti podane na kremowym puree ziemniaczanym
z marynowang cebulkg i Swiezym szczypiorem

Lasagne ze szpinakiem, wtoskimi pomidorami Pelatti, czerwong
fasolg, cytrynowym bechamel'em podana z marynowang
cebulkg i hand made pesto

22



4@

BUFET ZIMNY

Sledz Bismarck marynowany w biatym winie podany na grzance
Z mastem ziotowym

Sledz w $mietanie z marynowang cebulkg

Schab w miodowo-chrzanowej glazurze krojony w cienkie
plastry, podany z sosem musztardowym i Swiezymi ziotami
Deska miesiw pieczystych: boczek pieczony z chrupigcg skorg,
karkoéwka z solanki, swojski pasztet, sos chrzanowy i zurawinowy
Carpaccio z burakéw z orzechem witoskim, miodem i redukcjg z
octu balsamicznego na Swiezym szpinaku

Satata z wedzonym tososiem, czerwong cebulg polana
miodowym vinegrette

Home made Hummus z ciecierzycy, Swiezymi warzywami,
chrupigca cebulkg

Chrupigcy chlebek wtasnego wypieku

DODATKOWE DANIE CIEPLE
1 DO WYBORU

Wegierska zupa gulaszowa z paskami wieprzowiny,
marynowana cebulka, kiszonym ogdérkiem i wedzong papryka
Zurek na zakwasie , gotowany na wedzonce i biatej kietbasie
Bigos z kiszonej kapusty z leSnymi grzybami z dodatkiem sliwki i

wedzong papryka
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NAPOJE

e \WWoda w karafce
e Soki
e Kawa/Herbata

SLODKI STOL
DODATKOWO PEATNY 30Zt OD OSOBY

Mus czekoladowy z fruzeling owocowg

Tiramisu

Jabtecznik na kruchym cieScie z cynamonem i i cukrem
trzcinowym

Sernik Nowojorski
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MENU II

380 Zt ZA OSOBE

PRZYSTAWKA W STOtACH
AMOUSE BOUCHE

1 DANIE DO WYBORU

Hummus hand made z ciecierzycy podany zdomowym chlebem i
chrupigcymi warzywami

Cytrynowe Tzatziki ze Swiezego ogorka podana z chrupigcymi
warzywami, chrustem z chleba i oliwg z oliwek

Smalec z fasoli z chrupigcg cebulkg i chrustem z chleba

Pate z watrébki podana z chutney z czerwonej cebuli i chrustem
z chleba

Sakiewki z ciasta Filo z Tumianskg kaszankg i ziotowym pesto
Wytrawne eklerki z musem chrzanowym i plastrem wedzonego

tososia
0

ZUPA

2 DO WYBORU
SERWOWANA W WAZACH

Bulion Drobiowo-Wotowy z makaronem jajecznym

Krem z leSnych grzybdw z prazonymi ptatkami migdatow
Zupa Rybna z kawatkami biatej ryby

Chtodnik z botwinki, Swiezego ogdrka i rzodkiewki
Flaczki z majerankiem na bazie bulionu wotowego
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DANIA GEOWNE

3 DANIA DO WYBORU
PODAWANE NA POtMISKACH

Ekcalopki z kurczaka w sosie Smietanowo - kurkowym z
dodatkiem skarmelizowanej cebulki

Dtugo gotowane policzki wotowe sous - vide w sosie demi - glace
z dodatkiem whisky i czerwonego wina

Grillowana karkéwka marynowana w occie jabtkowym z
dodatkiem redukcji balsamicznej podana z sosem demi - glace
Pieczone udo kaczki podlewane rosotem w sosie winno-
Zurawinowym

Sandacz Saute podany na Swiezym szpinaku z oliwg truflowg i
redukcjg z octu balsamicznego

Weganskie Kotleciki z ciecierzycy i fasoli w sosie curry na bazie
mleka kokosowego

Weganskie gotgbki z kaszg peczak we Wtoskim sosie z
pomidorow Pelatti podane na kremowym puree ziemniaczanym
z marynowang cebulkg i Swiezym szczypiorem
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DODATKI
3 DO WYBORU

Kremowe Puree ziemniaczane z dodatkiem masta

Opiekane ziemniaczki z pieca

Kluski Slgskie ze ztocistg okrasg

Buraczki w miodowej glazurze z ziotami

Jasminowy Ryz gotowany na parze z chrupigcymi pestkami
Kasza Gryczana ze smakiem i Swiezymi ziotami

Fasolka szparagowa w ztocistej butce tartej z mastem
Marchewka baby glazurowana w redukcji balsamicznej i ziotach
Chrupigca satata z cytrusowym vinegrette, plastrami wedzonego
tososia i chrupigcymi warzywami sezonowymi

DODATKOWE DANIE CIEPLE
2 DO WYBORU

Boeuf Strogonov - gulasz wotowy z marynowang cebulkg,
gotowany na bulionie wotowym z dodatkiem czerwonego wina
Wioskie klopsiki w sosie z pomidordéw Pelatti z puree
ziemniaczanym podane z chrupigcg cebulkg

Barszcz czerwony z chrupigcym pasztecikiem grzybowym
Curry sin carne z ciecierzycg i czerwong fasolg w otoczeniu
sezonowych warzyw i jaSminowego ryzu

Ryba w panierce kukurydzianej w sosie Smietanowym na bazie
szpinaku i Swiezego czosnku
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BUFET ZIMNY

Sledz Bismarck marynowany w biatym winie podany na grzance
z mastem ziotowym

SledZz w $mietanie z marynowang cebulka

Panierowana sielawa w zalewie octowej z zielem angielskim i
lisciem laurowym

Schab w miodowo-chrzanowej glazurze krojony w cienkie
plastry, podany z sosem musztardowym i Swiezymi ziotami
Deska miesiw pieczystych: Boczek pieczony z chrupigcg skéra,
karkdwka z solanki, swojski pasztet, sos chrzanowy, i
zurawinowy

Carpaccio z burakéw z orzechem witoskim, miodem i redukcjg z
octu balsamicznego

Tortilla na rézne sposoby

Rolada drobiowa z suszonymi pomidorami i mozarellg

Satata z serkiem camembert, sezonowymi warzywami, polana
cytrynowym vinegrette

Home made Hummus z ciecierzycy, Swiezymi warzywami,
chrupigcg cebulka

Chrupigcy chlebek wtasnego wypieku
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NAPOJE

e \WWoda w karafce
e Soki
e Kawa/Herbata

SLtODKI STOL
DODATKOWO PEATNY 50 Zt OD OSOBY

Mus czekoladowy z fruzeling owocowg

e Krem mascarpone z musem mango

* Tiramisu

Jabtecznik na kruchym cieScie z cynamonem i i cukrem
trzcinowym

Tartaletki na stodko z owocami
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MENU Il

460 Zt ZA OSOBE

PRZYSTAWKA W STOtACH
AMOUSE BOUCHE

1 DANIE DO WYBORU

Grawlax z tososia w otoczeniu soséw cytrynowego i mietowego,
podany z chrustem z chleba

tosos tataki - kawatki tososia marynowane w sosie ponzu
podane na kimchi z ogorka

Sakiewki z ciasta Filo z Tumianskg kaszankg i ziotowym pesto
Nadziewana pieczarka Portobello z chrupigcg salsg
pomiodorowo-paprykowg i Swiezymi ziotami

ZUPA

2ZUPY DO WYBORU
SERWOWANE W WAZACH

Bulion Drobiowo-Wotowy z jajecznym makaronem
Cytrynowo - kokosowa zupa z kawatkami kurczaka na bazie
mleka kokosowego

Krem z leSnych grzybdw z prazonymi ptatkami migdatow
Krem z palonego pora na masle z mozzarellg i oliwg chilli
Francuska zupa cebulowa gotowana na bulionie wotowym z

dodatkiem sera
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DANIA GEOWNE

3 DANIA DO WYBORU

Piers kurczaka gotowana sous - vide z ziotami i sosem truflowym
Konfitowane udo kacze w ttuszczu gesim z sosem winno -
Zurawinowym

Grillowana poledwiczka wieprzowa w sosie z leSnych grzybow
Sandacz Saute podany na Swiezym szpinaku z oliwg truflowq i
redukcjg z octu balsamicznego

Golonka pieczona z aromatem Portera podana z sosem
chrzanowym

Pieczona piers$ kaczki na ré6zowo z musem jabtkowym na bazie
cydru jabtkowego

Pieczony mietus z solanki podany z sosem wisniowo - mietowym
Grillowana wotowina w sosie z czarnego pieprzu

O

DODATKI

3 DO WYBORU

Kremowe Puree ziemniaczane z dodatkiem masta

Opiekane ziemniaczki z pieca

Kluski Slgskie ze ztocistg okrasg

Buraczki w miodowej glazurze z ziotami

Jasminowy Ryz gotowany na parze z chrupigcymi pestkami
Kasza Gryczana ze smakiem i Swiezymi ziotami

Fasolka szparagowa w ztocistej butce tartej z mastem
Marchewka baby glazurowana w redukcji balsamicznej i ziotach
Chrupigca satata z cytrusowym vinegrette, plastrami wedzonego
tososia i chrupigcymi warzywami sezonowymi

B



4P

BUFET ZIMNY

SledZ Bismarck marynowany w biatym winie podany na grzance
z mastem ziotowym

Sledz w $mietanie z marynowang cebulka

Panierowana sielawa w zalewie octowej z zielem angielskim i
lisSciem laurowym

Schab w miodowo-chrzanowej glazurze krojony w cienkie
plastry, podany z sosem musztardowym i Swiezymi ziotami
Deska miesiw pieczystych: Boczek pieczony z chrupigcg skéra,
pieczony schab, karkéwka z solanki, swojski pasztet, sos
chrzanowy, i zurawinowy

Carpaccio z burakéw z orzechem wtoskim, miodem i redukcjg z
octu balsamicznego

Tortilla na rézne sposoby

Rolada drobiowa z suszonymi pomidorami i mozarellg

Satata z serkiem camembert, sezonowymi warzywami, polana
cytrynowym vinegrette

Home made Hummus z ciecierzycy, Swiezymi warzywami,
chrupigca cebulka

Chrupigcy chlebek wtasnego wypieku
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DODATKOWE DANIE CIEPLE
2 DO WYBORU

Boeuf Strogonov - gulasz wotowy z marynowang cebulkg,
gotowany na bulionie wotowym z dodatkiem czerwonego wina
Whtoskie klopsiki w sosie z pomidordw Pelatti z puree
ziemniaczanym podane z chrupigcg cebulkg

Barszcz czerwony z chrupigcym pasztecikiem grzybowym
Tradycyjny bigos na wedzonce ze swojskg kietbasg, skwarkami i
leSnymi grzybami

Curry sin carne z ciecierzycg i czerwong fasolg w otoczeniu
sezonowych warzyw i jasminowego ryzu

Ryba w panierce kukurydzianej w sosie smietanowym na bazie
szpinaku i Swiezego czosnku

NAPOJE

Woda w karafce
Soki
Kawa/Herbata
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SEODKI STOL
DODATKOWO PEATNY 50 Zt OD OSOBY

Mus czekoladowy z fruzeling owocowg

Krem mascarpone z musem mango

Tiramisu

Jabtecznik na kruchym ciescie z cynamonem i i cukrem
trzcinowym

Tartaletki na stodko z owocami
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POZOSTALE INFORMACIJE

Wspotpraca z Nami rozpoczyna sie od wybrania jednego z
pakietow bgdz menu. Po akceptacji przez Panstwa
nastepuje podpisanie umowy, w ktérej okreslony jest
réwniez harmonogram ptatnosci.

JesteSmy otwarci na wszystkie Panstwa propozycje, aby
zorganizowac wymarzone przyjecie weselne.

Mamy nadzieje, ze powyzsza oferta trafi w Panstwa gust i
juz niedtugo zobaczymy sie na zywo w progach
Zapachu Drewna.

W Naszym osrodku panuje catkowity zakaz uzywania rac dymnych oraz
wszelkiego rodzaju confetti. Prosimy o zapoznanie sie z regulaminem
dostepnym na stronie internetowej.

OFERTA WAZNA 30 DNI OD DATY OTRZYMANIA. ZASTRZEGAMY
SOBIE MOZLIWOSC ZMIANY CEN W ZALEZNOSCI OD WZROSTU

CEN TOWAROW | USLUG.
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KIM JESTESMY?

Ciche i spokojne miejsce wsrod drzew z dala od zgietku
miasta z zachowaniem wygody i dobrego smaku, nie
tylko w kuchni. Wszystkie te elementy tworzg
niepowtarzalny klimat restauracji.

Zapach drewna to nie tylko wySmienite jedzenie ale
takze domowy klimat i stynna juz opiekunczos¢
wtascicieli, dzieki ktérej kazdy moze sie poczuc jak w
domu rodzinnym. Potgczenie nostalgii i nowoczesnego
komfortu zapewni Panstwu spokoj ducha i nie
zapomniane wrazenia w tym jakze waznym dniu.
Zapewniamy profesjonalne doradztwo w doborze menu
i dekoracji sali.

ul. Tumiany 3, 11-010 Barczewo
e-mail: biuro.zapachdrewna@gmail.com
tel.: 795 435 771
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MENU PODSTAWOWE

185 Zt ZA OSOBE

DZIECKO DO LAT 3 GRATIS
DZIECKO 50 % CENY PODSTAWOWE)

ZUPA

PODANA W WAZACH

* Bulion Drobiowo-Wotowy z makaronem

DANIA GEOWNE

2 DANIA DO WYBORU

* Filet z tilapii w panierce kukurydzianej z sosem cytrusowo-
mietowym

e Kurczak w sosie Smietanowo - pomidorowym

e Karczek wieprzowy duszony w sosie z leSnych grzybow

DODATKI

* Pieczone ziemniaczki marynowane w ziotach
e Gnocchi z okrasg z karmelizowanej cebulki

22
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SUROWKI

e Surowka z biatej kapusty, marchwi, cebulki z dodatkiem sosu
jogurtowo - majonezowym

StODKI STOL

e Szarlotka serwowana dla kazdego goscia

NAPOJE

e Woda w karafkach z cytryng
e Soki owocowe
e Kawa/Herbata

o
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MENU DZIECI

e Domowy rosét z makaronem
* Lizaki z poledwiczek z kurczaka z fryteczkami i suréweczka
* Pucharek kolorowej galaretki

Mozliwos¢ dostarczenia wiasnego tortu
za okazaniem paragonu - optata serwisowa 7 zt/os.
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MENU ROZSZERZONE

225 7t ZA OSOBE

DZIECKO DO LAT 3 GRATIS
DZIECKO 50 % CENY PODSTAWOWE)

ZUPA

2ZUPY DO WYBORU
PODAWANE W WAZACH

Bulion Drobiowo-Wotowy
Zupa krem z pieczonych pomidoréw ze stodkg Smietankg
Krem z leSnych grzybdw z prazonymi ptatkami migdatow

DANIA GEOWNE

Chrupigcy dorsz na Swiezym szpinaku podany z sosem
Smietanowo - kurkowym

Grillowany stek z karkéwki z sosem Demi Glace

Piers kurczaka gotowana souse-vide w sosie Smietanowo -
pomidorowym z suszonymi pomidorami
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DODATKI

Puree ziemniaczane z masetkiem

Gnocchi z okrasg z karmelizowanej cebulki

Pieczone ziemniaczki marynowane w ziotach

Suréwka z biatej kapusty, marchwi, cebulki z dodatkiem sosu
jogurtowo - majonezowym

Satata wiosenna ze swiezych wiosennych warzyw z sosem
winegret pomaranczowym

SEODKI STOL

Czekoladowy mus z fruzeling oowocowg
Tiramisu w stoiku

Szarlotka z prazonymi jabtkami
Kolorowe galaretki



4@

NAPOJE

e Woda w karafkach z cytryng
e Soki owocowe
e Kawa/Herbata

MENU DZIECI

* Ros6t zdomowym makaronem
* Lizaki z poledwiczek z kurczaka z frytkami i suréweczkg
* Puchar lodowy

Mozliwos¢ dostarczenia witasnego tortu
za okazaniem paragonu - optata serwisowa 7 zt/os.

B
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BUFET ZIMNY
75 Zt/OS. DOROSEA

Deska miesiw pieczystych / szynka / karkdwka/ boczek / pasztet
z dodatkiem sosow

zurawinowym, chrzanowym

Chrupigce sakiewki z ciasta filo z kaszankg, prazonym
jabtuszkiem oraz domowym

dipem

Sledz Bismarc marynowany w biatym winie podany na grzance z
cebulkg z zalewy

Carpaccio z marynowanego buraka, serem feta, rukolg i oliwg
pietruszkowg

Pasta z pieczonego pstraga z cebulka, ogdrkiem konserwowym
podana na grzance

Satata z chrupigcymi warzywami, serem camembert, owocami i
sosem

pomaranczowym

Chrupigcy chlebek zapiekany z oliwg czosnkowg

Pieczywo




RESORT & LAKE

MASZ DODATKOWE
PYTANIA?
LAPRASZAMY DO
KONTAKTU
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UL. TUMIANY 3, 11-010 BARCZEWO
E-MAIL: BIURO.ZAPACHDREWNA@GMAIL.COM
WWW.ZAPACH-DREWNA.PL
TEL.: 795 435 771



