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Przyjecie ORolicznosciowe 2024r.

Proponujemy Paristwu trzy warianty:

I. Menu zawierajqce obiad + deser — 175 z€ na osobg
II. Menu zawierajgce obiad + deser + jeden positek ciepty — 210 zf na osobe
II1. Menu zawierajgce obiad + deser + dwa positki ciepte — 245 z€ na osobg

Dzieci do lat 3 GRATIS. Od 4 lat do 12 lat 70% ceny osoby dorostej.

Kazdy wariant obejmuje przeRgski zimne, dwie satatki, ciasta, owoce, napoje zimne bez
ograniczen oraz bufet Rawowy.

POWYZSZE CENY MOGA VLEC ZMIANIE SPOWODOWANE] WZROSTEM CEN PRODUKTIOW I
USEVG WIDNIEJACYCH W NASZEJ OFERCIE.!

REZERWACIA TERMINU

Wstepng, stownq rezerwacje terminu moZemy Paristwu zatrzymac na okres dwoch tygodni.
Dopiero wptata zadatku w wysoRosci 2.500,-zf jest gwarancjq rezerwacyi terminu.

W przypadRu rezygnacji z zarezerwowanego terminu wpftacony zadatek w wysoRosci 2.500,-zf
NIE PODLEGA ZWROTOWI.

DZIESIEC DNI PRZED UROCZYSTOSCIA

Nalezy podaé dokfadnq liczbe Gosci, za Rtorq dokonywane bedzie rozliczenie. Po tym terminie podana liczba
0506 moze ulec zmianie na mniejszq, jednak rozliczenie Roticowe nastqpi na podstawie zadeklarowanej
wezesSniej ilosci. Wredy rowniez nalezy poinformowad, na jakie dodatRowe ustugi sq Paristwo zdecydowani
(np. stodki stot, stof goralski itp.)

Na podstawie powyzZszych ustaleri wptacajq Patistwo 50% wartosci catosciowej Rwoty.

Po doRonaniu wptaty nasz Menager bedzie sie z Paristwem Rontaktowaf w sprawie ustalenia Menu i
Harmonogramu przyjecia.

Pozostatq naleznosé wptacajq Patistwo dzieri po uroczystosci.

7 przypadky zdarzeri losowych, niezaleznych od Zleceniobiorcy (np. pandemia, wojna, trzesienie ziemsi) badZ Rryzysu
gospodarczego [ub niestabilnych cen rynkowych cena moze ulec zmianie do 10% bez potrzeby informowania o tym
Zleceniodawcy. W przypadku podwyzki cen o ponad 10% Zleceniodawca zostanie o tym poinformowany nie pdZniej, niz na 3
miesiqce przed planowanq datq uroczystosci.
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CO ZAPEWNIAMY W CENIE

- NaRrycie stoféw (biate obrusy, serwetki, Swieczniki ze Swiecami, stoZKi flizelinowe)
- W zaleznosci od wyboru, jeden, dwa [ub trzy ciepte positki
-Nieograniczong ilos¢ napoi Roncernu coca-cola, sokRgw owocowych oraz wody mineralnej
- Bufet kRawowy
- Zimne zakqski, dwie safatki,

- Ciasta, owoce
- Obstuge Relnerskg oraz serwis talerzowy
- Przestronny, niestrzezony parking, monitorowany przez catq dobe
- Dostep do ogrodu z placem zabaw dla dzieci
- Szatnig (szatniarz za dodatkowq doptatq)

- Nadzér osoby odpowiedzialnej za prawidtowy przebieg przyjecia

Przyjecie moze trwac na czas otwarcia Rarczmy. Kazda nastepna rozpoczeta godzina to Roszt 500,-zf / za godzing
doliczany do rozliczenia Roricowego.

ALKOHOL:

Pobieramy 10 zt Rorkowego za osobe dorostq, niezaleznie od ilosci alkoholu, jaki Paristwo dostarczycie.
Wszelkie trunki jakie majq znaleZ¢ sig na stofach Gosci ustalamy indywidualnie.
Chetnie pomagamy w wyborze asortymentu.
Polecamy ustawienie barku alkoholowego na podswietlonych szRlanych ptytach.
Reszte ptyteR mozna uzupetnic stodRim stofem [ub owocami.

DANIA ZA KOLEIA SERWOWANE:

Ilos¢ cieptych dati jest zalezna od wybranej oferty
- Zupa
- Nastepnie danie gtowne
- A zaraz potem deser
- O ustalonej godzinie Rolejne, 11 danie
- 111 danie serwowane zgodnie z ustalong godzing
- Na specjalne Zyczenie serujemy réwniez IV positek,

(Jezeli na przyjeciu jest réwnie tort, to jest on serwowany zaraz po obiedzie, a deser po drugim ciepfym
positku.

PRZYVFEMNOSCI ZA DODATKOWA OPEATA:

- Dodatkowy, 111 i IV positek,
- Stodki Stof (podstawowy [ub rozszerzomny)
-- Stot goralski podstawowy [ub rozszerzony
- Piwo beczkowe 30[ [ub 500
- Kawa z ekspresu
~Paczki z ciastem dla gosci
-Bukieciki kwiatéw na stotach
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Menu

ZAKASKI ZIMNE

1. Potmiski wedlin

2. Potmiski serow regionalnych (‘oscypek, Rorboc )
3. Kawatki Rurczaka w zfocistej panierce

5. Zakgska Szefa Kuchni (paszteciki francuskie)

6. Sosy (do wyboru jeden,) :
- Tatarski

- Salsa ( pomidorowo — pikantny)
- Ziofowy
- Tzaziki

SALATKI
(do wyboru sq dwie satatki)

1. Grecka (satata, pomidor, ogorek swiezy, papryka swieZa, oliwKi, bundz, sos vinegrette)

2. Wegetariatiska (brokuf, pomidor, jajko gotowane, Rukurydza, ser, sos majonezowo-jogurtowy, przyprawy)
3. Goralska (satata, pomidor, ogérek swiezy, boczek, oscypek tarty, jajRo, sos vinegrette)

4. Jarzynowa (marchew, seler, ziemniaki, jabtko, ogérek Kiszony, groszek Ronserwowy, jajko, majonez,
musztarda, przyprawy)

5. Satatka ,Babuni” (Rapusta pekiriska, ser Z6fty, szynka, jajko, marynowana cebulka, majonez)
6. Z pieczarkRami (pieczarki blanszowane, szynka, ser Zofty, por, jajko, majonez, przyprawy)

7. Z Rurczakiem (Rurczak, seler Ronserwowy, brzoskwinia, por, jajko, majonez, przyprawy)

8. Sledzie w oleju (ub smietanie

ZUeA
Sposrod wymienionych zup mogq Paristwo wybrac te jedng najbardziej preferowang, Rtora zadowoli zaréwno
Paristwa jak i GoSci.

Rosot z makaronem

Kwasnica z zeberkiem i ziemniakami

Zurek z Rietbasq i ziemniakami

Grzybowa z makaronem tazankowym (dopfata 5 z£ na osobeg)
W¥oska zupa minestrone

Krem z dyni z prazonymi migdatami (dopfata 5 z£ na osobg)
Krem Ralafiorowy z groszRiem ptysiowym

Krem pomidorowy z grzankami czosnRowymi
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I. PROPONOWANE DANIA NA OBIAD:

MIFESA SMAZONE, PANIEROWANE, ZAWIIANE:

Z DROBIV:
1. Kotlet de volaille (‘masto, ser)
2. Filet drobiowy panierowany

Z WIEPRZOWINY:

1. Kotlet , Tatrzatiski Bor” (pieczarki, boczek, papryka, ser Z6£ty)
2. Kotlet bacowski zawijany, panierowany (boczek, ogérek Riszony, oscypek)
3. Kotlet a’la Cordon Blue (ser, szynka, pietruszka, masto)
4. Kotlet schabowy

ROLADY I MIESA PIECZONE

Z DROBIU:
1. Piers z Rurczaka z farszem grzybowym
2. Piers z Rurczaka z farszem szpinaRowym
3. IndyR pieczony w musztardzie Dijon i tymianku

SOsY:

1. Serowy

2. Smietanowy
3. Ziofowy

4. Grzybowy

Z WIEPRZOWINY:
1. Schab pieczony
2. Schab pieczony ze Sliwkg ub morelq
3. Roladka z poledwicy wieprzowej
4. Poledwiczka wieprzowa

RYoly 4

1. Weasny

2. Tymiankowy
3. Jatowcowy

4. czosnkowy
5. serowo beRonowy

GRILL

Z DROBIV:
1. Filet z Rurczaka grillowany z sosem Zurawinowo-winnym
2. Filet z Rurczaka z sosem Smietanowo - grzybowym
3. Filet z Rurczaka z pieczarkami, pomidorami i cebulg, zapiekane serem

Z WIEPRZOWINY

1. Fileciki schabowe przyprawione szatwiq i zawijane w boczek,
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Z tych kilku propozycji bardzo prosimy o wybér dwéch, Rtére Paristwu najbardziej odpowiadajq i spefniajq
oczeRiwania smakowe.

DODATK]:

1. Ziemniaki gotowane
2. Ziemniaki puree

3. Talarki ziemniaczane
4. Frytki

5. Ryz

6. Kluski slgskie

7. Kopytka

Sposrod wyzej wymienionych dodatkgw mogq Paristwo wybrac ten jeden najbardziej preferowany
SUROWKI:

Z marchwi z jabtRiem

Z marchwi z chrzanem

Z selera

Z czerwonej Rapusty

Z kapusty peKitiskiej

Z ogdrka Kiszonego z cebulkg

Z pomidora z cebulkg

Mizeria

Wiosenna (satata lodowa, pomidor, ogérek zielony, oliwa z przyprawamsi)
a la Colestaw (Rapusta peRiriska, marchewRa, jabtRo, cebula, pietruszka, majonez)
SzwedzRa (ogorki Ronserwowe, cebula czerwona, miod, curry)

Do zestawu obiadowego mozna wybral trzy surdwki.

DESER;

1. Lody z owocami i bitq Smietang

2. Szarlotka na ciepto z lodami

3. Panna Cotta z sosem truskgwkowym

4. Suflet czekoladowy z gatkg lodéw i sosem malinowym

Sposrod wyzej wymienionych deseréw mogq Patistwo wybraé ten jeden najbardziej preferowany.
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II. PROPONOWANE DANIA NA DRUGI CIEPLY POSIEEK.
Sposrod wymienionych dari mogq Patistwo wybrac to jedno najbardziej preferowane.

Szynka wieprzowa w sosie tymiankRowym podana z Rluskami slaskimi oraz buraczkami na ciepfo
Sandacz w sosie grzybowym podany z ryzem oraz warzywami gotowanymi *

Filet z Rurczaka w panierce Panko podany z frytkami oraz surowkg z marchewki

Filet z pstrqga podany z ziemniakami opieRanymi oraz satatkq szwedzkg*

Rolada z indyka w sosie miodowo-musztardowym podany z Ropytkami oraz buraczRami na ciepto
Zraziki wieprzowe w sosie wtasnym podane z Rluskami Slaskimi oraz buraczkami na ciepto

Pieczone zebro z ziemniakiem pieczonym na Rapuscie zasmazanej ™

Kotlet schabowy panierowany, smazony na smalcu, z Rapustq zasmaZang podany z puree ziemniaczanym

*Dania dodatkowo ptatne 10 z£/osoba

III. PROPONOWANE DANIA NA TRZECI CIEPEY POSIEEK
Sposrod wymienionych dari mogq Paristwo wybrac to jedno najbardziej preferowane.

1. Flakj

2. Bigos

3. Strogonow (wofowina, pieczarki, cebula, Roncentrat pomidorowy) *

4. Leczo

5. Kociof Juhasa (migso wieprzowe z jarzynami oraz KluseczRami)

6. Barszcz z Rrokietem (ub z buteczRq faszerowang pieczarkami i cebulkg,
zapieRang serem

7. Bogracz (wieprzowina, marchew, seler, cebula, papryka swieza, Roncentrat

pomidorowy)
8. Biaty Strogonow

9. Nalesniki z kaczRq z duffinkami i surowkg z pora *

*Dania dodatkowo ptatne 5 z£/osoba
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USTALENIA DODATKOWE:

. Alkohol dostarczajq Paristwo we wlasnym zaKresie. Pobieramy 10zf
Rorkowego od osoby, niezaleznie od ilosci alkoholu.

. Tort jest réwniez dostarczany przez Patistwo, we wlasnym zakresie.

. Obstuga (fotograf, Ramerzysta, animatorkga, orkiestra. ..) dostaje positki
takie same jak Goscie i jest wliczana w ogolng liczbe Gosci.

. DodatRowe deRoracje nalezy uzgodni¢ z Menagerem najposniej na 10 dni
przed przyjeciem. Nie dopuszcza sig jakiejRolwieR zmiany dekoracyi i
ustawienia stofow (w tym ilosci nakyyé przy stole) w pigtek przed
przyjeciem [ub w dniu samego przyjecia.

. Zleceniodawca ponosi odpowiedzialnosé za wszelkie szRody wyrzqdzone
przez Gosci.

. WszelRie zmiany i ustalenia dotyczqce uroczystosci nalezy przekazywac

Menagerowi drogq mailowq (Rarczma@tatrzanskibor.pl).
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