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Przykladowe menu:

1. Zupa - Krem z bialych warzyw z pietruszkowym pesto

I1. Danie gléwne - Pieczona piers kurczaka supreme
z kostkg / puree / sos winny / grillowana satata rzymska
z salsg warzywng z sosem koperkowym

I11. Bufet dat goracych (3-godzinny)

1. Dlugo pieczone zeberka w miodzie i sosie bbq /
ziemniak / marchew

2. Kotleciki z jelenia / warzywa grillowane /
kasza bulgur / sos mysliwski

3. DPierogiz dziczyzna/ okrasa

4. DPierogi ze szpinakiem/ okrasa

5. Loso$ pieczony/ gnocchi ze szpinakiem
i suszonymi pomidorami

IV. Danie po pétnocy: Wrzosowy barszcz z mille fille
z parmezanem

Wzbogaé¢ menu
o BUFET DAN
REGIONALNYCH!

1. Udziec wieprzowy pieczony

w catosci / sos pieczeniowy
. Babka ziemniaczana / sos podgrzybkowy
. Kaszanka podlaska / cebula zasmazana
. Kiszka ziemniaczana z boczkiem
karmelizowanym
. Kartacze z migsem z jelenia / okrasa

PAKIET PRZEKASEK
ZIMNYCH W BUFECIE
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WELEASNA
KOMPOZYCJA
(wybér 12 pozycji)

zamiana na
przekaski w stole

Tatar wolowy z czerwong cebulg i ogérkiem
konserwowym

Miesa wedzone, suszone i domowe kietbasy
Deska seréw regionalnych

Carpaccio z buraka z serem feta, orzechem
whoskim, rukolg i sosem winegret

Boczek sous vide w musztardzie francuskiej
Pasztet wiejski z wedzona §liwka

Pasztet wegetariafiski z cukinia i pestkami dyni
Mini burgery z policzkami wotowym, warzywami
i sosem tatarskim

Mini burgery z kotletem z buraka i warzywami
Pity z szarpanym zebrem

Roladka z tososiem

Whoska roladka drobiowa z fasolka szparagowa
Galantyna z kaczki z zurawing

Sled# w oleju w ziolach

Sledz macerowany z podgrzybkiem i zurawing
Krewetki z salsa z mango

Sliwka w boczku

Ryba w warzywach a’la po grecku

Tortilla wegetariafiska z hummusem i warzywami
Tortilla z kietbasa chorizo i serem

Salatka grandine z mozzarellg i suszonymi
pomidorami

Salatka ogrodowa z bekonem i kurczakiem
Satatka z pieczonymi ziemniakami, brokutem,
boczkiem i sosem jogurtowo-§mietanowym
Salatka z burakiem, kozim serem i orzechami
Salatka z batatem, granatem, serem feta i sosem
szpinakowo-bazyliowym

Dodatki:
Pikle sezonowe | Sosy: chrzanowo-zurawinowy,
tatarski | Pieczywo

W CENIE pakietu dan goracych i przekasek otrzymujecie:
v BUFET SEODK]I, autorskie stodkosci Cukiernika Restauracji
w stalej kompozycji:

» ciasta wlasnego wypieku | 3 rodzaje

+ mini desery | 3 rodzaje

e owoce i carpaccio z owocow

v NAPOJE (bez limitu spozycia):
» kawa z ekspresu
+ herbaty smakowe
» soki owocowe | napoje gazowane | woda mineralna

MENU DZIECIECE:
+ dziecidolat7 | 170zt

+ dzieci do lat 3 | bezptatnie




DODATKOWE ATRAKCJE
NA WASZYM WESELU

Zaplanuj z nami kulinarna podréz, sprawdz
co mozemy przygotowaé na Wasze przyjecie,
tak by oczarowaé Waszych Gosci.

Wyr6b Cukiernika Restauracji

Smaki do wyboru

Klimat §wiec i zimnych ogni

podczas serwowania tortu na zewnatrz!

Autorskie kompozycje przekasek Szefa Kuchni
Nowoczesna i elegancka forma podania

Kelnerski live service przekasek zimnych
Grillowy live cooking

Profesjonalni barmani
Kolorowe koktajle
Zréinicowane alkohole

Stodkie Smaki Podlasia
Fontanna Czekolady



WYBIERAJAC CATERING RESTAURAC]I

LIPCOWY OGROD OTRZYMUJECIE W CENIE:

+ Wizje lokalna miejsca realizacji przyjecia oraz cenne
wskazéwki organizacyjne

+ Indywidualna opieke Koordynatora Restauracji
Lipcowy Ogrod

« Tradycyjne powitanie Pary Mlodej chlebem i sola

+ Menu Szefa Kuchni dopasowane do charakteru przyjecia

+ Zréinicowane menu dan w zaleznosci od diety Gosci

+ Menu dedykowane dzieciom

DLACZEGO CATERING RESTAURAC]I
LIPCOWY OGROD?

« Ponad 15 lat zaufania Gosci przy wspélnych
realizacjach wydarzefs

+ Ponad 1 500 spetnionych marze Par Mtodych

+ Kompleksowa organizacja zapewniajaca
komfort i poczucie bezpieczefistwa

+ Dos$wiadczenie prowadzenia wydarzen
w roéznych przestrzeniach

+ Zesp6l profesjonalistéw z pasja
« Wybor lokalnych dostawcéw oraz produktow
premium

WARUNKI REZERWAC]I

Dokonujemy bezptatnej 7-dniowej rezerwacji
terminu.

Potwierdzeniem rezerwacji jest podpisanie
umowy oraz wplata zadatku zgodnie

z warunkami umowy.

Ostateczne potwierdzenie liczby Gosci 14 dni
przed terminem przyjecia.

Powyzej 100 os6b logistyka wliczona
w cene, ponizej 100 oséb doliczamy koszty
logistyczne +10% od wartosci przyjecia.

TU ZAPEWNISZ KOMFORT WYPOCZYNKU
GOSCIOM WESELNYM

+ Dogodna lokalizacja obiektu przy gléwnej trasie
Warszawa-Lublin oraz zaledwie 10 minut do centrum
Biategostoku

+ Duzy parking gwarantujacy miejsce parkingowe
+ Bogaty bufet $niadaniowy w cenie pobytu
+ Urzekajaca goscinno$é oraz smak Podlasia

+ 178 miejsc noclegowych, to przestrzen ktéra mozecie
wykorzystaé dla wszystkich swoich Gosci!
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BIURO OBSEUGI GOSCIA
+48 856756612 | +48 8567 56 615
+48 856756618
restauracja@lipcowyogrod.pl

RESTAURACJA LIPCOWY OGROD
ul. 42 Pulku Piechoty 6, 15-181 Bialystok
@ Restauracia Lipcowy Ogrod @ lipcowy_ogrod
www.lipcowyogrod.pl
www.weselewlipcowym.pl

®

HOTEL

PODLASIE

RECEPCJA HOTELU PODLASIE
+48 85 67 56 600
recepcja@hotelpodlasie.pl

HOTEL PODLASIE
ul. 42 Putku Piechoty 6, 15-181 Bialystok

@ HotelPodlasie hotel_podlasie
www.hotelpodlasie.pl



