HOTEL

PODLASIE

+ Hotel Podlasie dysponuje
178 miejscami noclegowymi.

Proponujemy 83 komfortowe
pokoje w réznych kategoriach,
dopasowane do pobytu singli,
par i rodzin.

+ Organizujac weselg: otrzymujecie
w prezencie POKOJ DELUXE
w dzietr przyjecia!

Proponujemy przestronny
Apartament na przedslubne

+ Rabaty dla Gosci weselnych:

Do 5 pokoi |
Do 10 pokoi |
Powyzej 10 pokoi |

Aktualne ceny pokoi dostepne
s na stronie Hotelu
www.hotelpodlasie.pl.

POKO] W PREZENCIE | RABATY DLA GOSCI WESELNYCH
APARTAMENT NA PRZEDSLUBNE PRZYGOTOWANIA

przygotowania lub sesje zdjeciowa.

DLACZEGO LIPCOWY OGROD?
Ponad 15 lat w branzy §lubne;j
+ Ponad 1 500 zadowolonych Par Mtodych

+ Zespot ztozony z wykwalifikowanych oséb

ORGANIZUJAC WESELE
W LIPCOWYM OGRODZIE
OTRZYMUJECIE W CENIE:

+ Indywidualne spotkania w Wedding Room,

+ Dostep online do spersonalizowanej

+ Pigkny ogréd na dodatkowe atrakcje

+ Bezplatny parking
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RESTAURACJA

LIPCO,WY

Wyigtkowe miejsce 4 minuty od centrum
miasta

Doswiadczenie pozwalajace na realizacje
kazdego rodzaju wydarzenia

Gwarancja wysokiej jakoéci — sprawdzeni
lokalni dostawcy oraz produkty premium

Indywidualna opieke Konsultanta Slubnego

Restauracji Lipcowy Ogrod WARUNKI REZERWAC]I

Dokonujmy bezptatnej 7-dniowej rezerwacji
terminu. Potwierdzeniem rezerwacji jest
podpisanie umowy oraz wptata zadatku

zgodnie z warunkami umowy.

miejscu zaprojektowanym z mysla

o Parach Mlodych

Strefy Moje Wesele Ostateczpe potw1erd;en1e hczby S}osa
14 dni przed terminem przyjecia.
Tradycyjne powitanie Pary Mlode;

. Restauracja nie wyraza zgody na dostarczenie
chlebem i solg ] Wy gocy

jedzenia spoza Restauracji. Istnieje mozliwosé
dostarczenia jedynie tortu za okazaniem
faktury imiennej.

Dekoracje (§wieczniki, wazony, numerki
do oznakowania stotéw)

Brak optaty korkowe;j
KONSULTANCI SLUBNI
+48 8567 56 612
+48 8567 56 615
+48 856756618
restauracja@lipcowyogrod.pl

RECEPCJA HOTELU PODLASIE
+48 85 67 56 600
recepcja@hotelpodlasie.pl

| HOTEL PODLASIE )
RESTAURACJA LIPCOWY OGROD
ul. 42 Putku Piechoty 6, 15-181 Bialystok

@ Restauracja Lipcowy Ogréod
lipcowy_ogrod
www.lipcowyogrod.pl
www.weselewlipcowym.pl

WESELE ;MARZEN
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Pakiet I
WELASNA KOMPOZYCJA
4 DANIA GORACE

Przykladowe menu:

L. Zupa - Krem z jarmuzem, boczkiem i ziemniakiem

II. Danie gléwne - Pieczona piers kurczaka supreme
z kostka / puree / sos winny / grillowana salata
rzymska z salsg warzywna z sosem koperkowym

WYBIERZ PAKIET DAN GORACYCH

Pakiet I1

WEASNA KOMPOZYCJA
5 DAN GORACYCH

Przvkladowe menu:

1. Zupa - Ros¢l z bazanta z domowym makaronem

11. Danie gléwne - Konfitowana noga z kaczki /
kopytka w emulsji maslanej z koprem / sos porto
z czarnej porzeczki / czerwona kapusta z zurawing

IIL. Bufet dan goracych (3-godzinny)

L.

2.

3.
4.
5

6.

Dhugo pieczone zeberka w miodzie i sosie bbq /
ziemniak / marchew

Kotleciki z jelenia / warzywa grillowane / kasza
bulgur / sos mysliwski

Pierogi z dziczyzna / okrasa

Pierogi ze szpinakiem /okrasa

Losos pieczony / gnocchi ze szpinakiem

i suszonymi pomidorami

Mule w sosie §mietanowym / koperek

IV. Danie po pétnocy: Wrzosowy barszcz z mille fille
z parmezanem

ik e

2.
3.
4.
5

6.

i mieta

I11. Bufet dan goracych (3-godzinny)
1.

Dhugo pieczone zeberka w miodzie i sosie bbq /
ziemniak / marchew

Kotleciki z jelenia / warzywa grillowane / kasza
bulgur / sos mysliwski

Pierogi z dziczyzna / okrasa

Pierogi ze szpinakiem / okrasa

Loso$ pieczony / gnocchi ze szpinakiem

i suszonymi pomidorami

Mule w sosie §mietanowym / koperek

IV. Bufet regionalny:
1.

Udziec wieprzowy pieczony w catodci / sos
pieczeniowy

Babka ziemniaczana / sos podgrzybkowy
Kaszanka podlaska / cebulka zasmazana

Kiszka ziemniaczana z boczkiem karmelizowanym
Kartacze z miesem z jelenia/okrasa

V. Danie po polnocy: Zupa gulaszowa

z warzywami i krazkiem cebulowym

W KAZDYM PAKIECIE OTRZYMU]JECIE:

Bufet stodki (stala kompozycja):
» Autorskie stodkosci Cukiernika Restauracji
« Owoce i carpaccio z owocoéw

Napoje (bez limitu spozycia):
Kawa z ekspresu | Herbaty smakowe
Soki owocowe | Woda mineralna | Napoje gazowane

Menu dieta

MOZLIWOSC ZAMOWIENIA DAN
WG WYBRANE] DIETY

« Dania wegetarianiskie
+ Dania weganskie
+ Dania bezglutenowe —

Menu dzieciece

« Dziecidolat 7 | 50%
+ Dziecido lat 3 | Bezplatnie
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10.
11.
12.
13.
14.
15.
16.

17.
18.

»
Pakiet I

STALA KOMPOZYCJA
BUFET 18 ZIMNYCH PRZEKASEK

Tatar wolowy z czerwong cebulg i ogérkiem
korniszonym

Miesa wedzone i domowe kietbasy

Miesa suszone

Carpaccio z buraka z serem feta, orzechem
wloskim, rukolg i sosem winegret

Boczek sous vide w musztardzie francuskiej
Pasztet wiejski z wedzong §liwka

Pasztet wegetarianiski z cukinia i pestkami dyni
Mini burgery z policzkami wotowym, warzywami
i sosem tatarskim

Pity z szarpanym zebrem

Roladka z tososiem

Sled# w oleju w ziolach

Krewetki z salsg z mango

Sliwka w boczku

Tortilla wegetariafiska z hummusem i warzywami
Tortilla z kietbasg chorizo i serem

Salatka grandine z mozzarellg i suszonymi
pomidorami

Salatka ogrodowa z bekonem i kurczakiem
Salatka z pieczonymi ziemniakami, brokutem,
boczkiem i sosem jogurtowo-§mietanowym

Dodatki:
Domowe pikle sezonowe | Sosy: chrzanowo-
zurawinowy, tatarski | Wyboér pieczywa
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\ DODATKOWE ATRAKCJE

Pakiet II NA WASZYM WESELU

STALA KOMPOZYCJA
10 ZIMNYCH PRZEKASEK W STOLACH

Zaplanujemy razem kazdy szczegt Waszego
przyjecia, aby ta wyjatkowa noc pozostata
dla Was i Waszych Gosci najpiekniejszym
wspomnieniem!

Tatar wolowy z czerwong cebulg i ogérkiem
konserwowym _
Miesa wedzone (boczek, schab, karkéwka) i domow Ey
kietbasy 1
Pasztet wiejski z wedzong §liwka 1
Pasztet wegetariaiski z cukinig i pestkami dyni

Carpaccio z buraka z serem feta, orzechem wloskim,
rukolg i sosem winegret

Rolada z drobiowa z orzechem wloskim i czosnkiem
nied#wiedzim

Sled? w skandynawski w ziotach w oleju

Tortilla z kurczakiem wedzonym, warzywami

i twarozkiem szczypiorkowym

Satatka z batatem, granatem, serem feta i sosem
szpinakowo-bazyliowym

10. Salata ogrodowa z bekonem, kurczakiem i grzankami

Dodatki:
Domowe pikle sezonowe | Sosy: chrzanowo-zurawinowy,
tatarski | Wybor pieczywa

L.
2.
3.
4.
5.
6.
1.
8.
0.

Pakiet II1

STALA KOMPOZYCJA
12 ZIMNYCH PRZEKASEK W STOLACH

Tatar wolowy z czerwong cebulg i ogérkiem korniszonym
Miesa wedzone i domowe kietbasy

Pasztet z dziczyzny Hubertusa

Pasztet wegetarianiski z cukinig i pestkami dyni

Whoska roladka drobiowa z fasolkg szparagowsa
Galaretka z policzkéw z musem chrzanowym

Galantyna z kaczki z zurawina

Ryba w warzywach a‘la po grecku

Tortilla z kietbasg chorizo i serem

10. Satfatka z burakiem, kozim serem i orzechami
11. Salatka ogrodowa z bekonem, kurczakiem i grzankami
12. SledZ macerowany z podgrzybkiem i zurawina

Dodatki:
Domowe pikle sezonowe | Sosy: chrzanowo-zurawino
tatarski | Wybor pieczywa

TORT

Wyréb Cukiernika Restauracji

Smaki do wyboru

Klimat $wiec i zimnych ogni podczas serwowania
tortu w ogrodzie!

STOLY TEMATYCZNE NA ZIMNO
Autorskie kompozycje przekasek Szefa Kuchni
Nowoczesna i elegancka forma podania

Live service przekgsek zimnych

DRINK BAR
Profesjonalni barmani
Kolorowe koktajle
Zréinicowane alkohole

SEODKOSCI
Cukiernia Lodowa
Stodkie Smaki Podlasia
Fontanna Czekolady

ALKOHOLE I NAPOJE
Soda Bufet

Lemoniady

ELEMENTY DEKORACYJNE
Podtalerze

Dekoracyjna §cianka kwiatowa

Obrusy welurowe

Projektor na prezentacje niespodzianke
Skirting: 6 koloréw do wyboru

SLUB W OGRODZIE

Stylowa aranzacja miejsca

ANIMACJE DLA DZIECI
Profesjonalny animator
Sala Zabaw Happy Garden

POPRAWINY
Sale do 50 oséb

Cennik dodatkowych atrakcji dostepny
bedzie w kwietniu 2025 roku.



