OBIAD WESELNY — OFERTA NA ROK 2024

OBIAD WESELNY: 170 PLN / os.
Lampka wina musujgcego na powitanie

ZUPA DO WYBORU:
- Tradycyjny roso6t z makaronem
- Aksamitny krem cebulowy z grzankami

DANIE GLOWNE DO WYBORU:

- Filet z kurczaka w sosie pieczarkowym
z puree ziemniaczanym i surowka z biatej
kapusty

- Schab pieczony z sosem mysliwskim

z gotowanymi ziemniakami i kapustg
zasmazang

DESER DO WYBORU:

- Domowa szarlotka z cynamonem

i rodzynkami podana z sosem angielskim

- Delikatny mus smietankowo — truskawkowy

ZIMNA PLYTA:

Pétmisek tradycyjnych wedlin i kietbas
Parfait z watrdbki drobiowe;j

Sledzie z cebulka w $émietanie z jabtkiem
Tymbaliki drobiowe z sosem z czerwonej
cebulki

Jaja z musem majonezowo — szczypiorkowym
Satatki:

- tradycyjna jarzynowa

- porowa z ementalerem i kukurydza
Pieczywo

NAPOJE BEZALKOHOLOWE:
Woda mineralna niegazowana
(nielimitowana)

OBIAD WESELNY: 200 PLN / os.
Lampka wina musujgcego na powitanie

ZUPA DO WYBORU:
- Krem pomidorowy z pesto bazyliowym
- Krem z warzyw mieszanych

DANIE GLOWNE DO WYBORU:

- Karczek pieczony w sosie z czosnku
palonego z puree ziemniaczanym

i buraczkami zasmazanymi

- Fileciki z indyka w sosie zielonego pieprzu
z puree z marchewki z morelg i bukietem
satat

DESER DO WYBORU:

- Mus czekoladowy z sosem wisniowym i bitg
Smietana

- Panna Cotta z sosem truskawkowym

ZIMNA PLYTA:

Tradycyjny pasztet staropolski

Pétmisek tradycyjnych wedlin i kietbas
Mini tarty z grzybami

Mini tarty warzywne

Pieczarki faszerowane

Grillowane warzywa z sosem czosnkowym
Terrina warzywna z koktajlowym sosem
Sled? po kaszubsku w pomidorach

Jaja z musem majonezowo — szczypiorkowym
Safatki:

- ziemniaczana z chrzanem i czerwong
cebulka

- z kalafiora i rozmaitych warzyw
Pieczywo

NAPOJE BEZALKOHOLOWE:
Woda mineralna niegazowana
(nielimitowana)

OBIAD WESELNY: 245 PLN / os.
Lampka wina musujgcego na powitanie

PRZYSTAWKA DO WYBORU:

- Parfait z watrdbki drobiowej podany

na safacie z dresingiem balsamicznym

- Rolada z kurczaka w sosie ze stodkiej papryki

ZUPA DO WYBORU:
- Zupa szczawiowa z buncem
- Krem brokutowy z prazonymi migdatami

DANIE GOWNE DO WYBORU:

- Filet z kurczaka w sosie porowo — jabtkowym
z krokiecikami ziemniaczanymi i satatka

z marynowanych buraczkéw, cebuli i rukoli

- Fileciki z indyka zawiniete w wedzony
boczek z kremowa zapiekanka ziemniaczang

i fasolka szparagowa

- Policzki wieprzowe duszone podane

z pierogami z kaszg gryczang i satatka

z kiszonej kapusty

DESER DO WYBORU:

- Chrupigce ptatki przektadane puszystym
kremem podane z sosem bakaliowym

- Satatka owocowa z likierem mietowym

- Tarta cytrynowa z bitg $mietang

- Sorbet malinowy z sosem wisniowym i bitg
Smietang

ZIMNA PLYTA:

Karczek szpikowany sliwkami z kminkiem
Pétmisek tradycyjnych wedlin i kietbas
Mini tarty warzywne

Mini tarty z pisaladier

Pieczarki faszerowane

Sledzie z cebulka w $mietanie z jabtkiem
Tymbaliki drobiowe z sosem z czerwonej
cebulki

Terrina warzywna z koktajlowym sosem
Jaja z musem chrzanowym

OBIAD WESELNY: 270 PLN / os.
Lampka wina musujgcego na powitanie

PRZYSTAWKA DO WYBORU:

- Roladki z cukinii grillowanej z serem mozarella
z sosem bazyliowym i kompozycjg satat

- Carpaccio wotowe z tartym serem Grana
Padano i rukolg

- toso$ marynowany w biatym winie

i pomaranczach podany z bukietem satat

ZUPA DO WYBORU:

- Krem z pietruszki z dodatkiem gruszki i oliwg
szczypiorkowa

- Zupa z groszku tuskanego z grzankami

DANIE GtOWNE DO WYBORU:

- Rolada schabowa nadziewana pikantnym
miesem indyczym w sosie grzybowym podana
z kluseczkami $lgskimi i modrg kapustg

- Roladka z kurczaka ze szpinakiem podana

z risotto bazyliowym i gotowanymi warzywami
- Poledwiczka wieprzowa zapiekana

z oscypkiem podana z puree ziemniaczano -
chrzanowym i sosem na zakwasie zytnim

DESER DO WYBORU:

- Sernik mietowy z gorzka czekoladg z sosem

z kiwi

- Mus z domowego twarozku z migdatami

i rodzynkami w likierze Amaretto

- Lody Malaga z sosem rodzynkowo - rumowym
- Sorbet mango z marakuja podany z sosem
truskawkowym

ZIMNA PLYTA:

Tradycyjny pasztet staropolski
Pétmisek tradycyjnych wedlin i kietbas
Parfait z watrébki drobiowe;j

Réze z tososia serwowane na rukoli

z jogurtowym sosem




Safatki:

- tradycyjna jarzynowa

- safaty mieszane ze $wiezymi warzywami
Sosy: tatarski, paprykowy, czosnkowy
Pieczywo

NAPOJE BEZALKOHOLOWE:
Woda mineralna niegazowana
(nielimitowana)

Sliwki pieczone w boczku i ciescie francuskim
podane na rukoli

Mini tarty ze szpinakiem i serem typu feta
Mini tarty z grzybami

Mozzarella podana z pomidorami i sosem
bazyliowym

Sledzie z cebulka w $mietanie z jabtkiem
Terrina warzywna z koktajlowym sosem
Jaja z musem majonezowo-szczypiorkowym
Satatki:

- porowa z ementalerem i kukurydzg

- zryzem i wedzonym kurczakiem

Sosy: tatarski, paprykowy, czosnkowy
Pieczywo

NAPOJE BEZALKOHOLOWE:
Woda mineralna niegazowana (nielimitowana)

NA SPECJALNE ZAMOWIENIE:
Swieze owoce sezonowe filetowane podane na pétmiskach — 24 PLN / osobe

Stodka ptyta — 56 PLN / os.

Domowa szarlotka z cynamonem i rodzynkami

Ciasto jogurtowe z brzoskwinia

Kruche babeczki z puszystym kremem i bakaliami

Kruche babeczki z musem czekoladowym i karmelizowang wisnig
Carpaccio z ananasa z musem truskawkowym

Do stotu szwedzkiego podane na zimno:

Kurcze pieczone w cato$ci z watrdbka i grzankami — 150 PLN / szt. — dla 15 os6b
Kaczka pieczona z bakaliowym musem — 250 PLN / szt. —dla 15 oséb

tosos$ gotowany ze szpinakowym farszem — 1200 PLN / szt. — dla 40 oséb

Do stotu szwedzkiego podane na ciepto:
Udziec wieprzowy pieczony z ko$cig — 1400 PLN / szt. — dla 40 oséb
Szynka wedzona z koscig — 1600 PLN / szt. — dla 40 os6b

W przypadku uczulenia na niektére produkty Szef Kuchni sporzadzi dania na specjalne zamowienie.

TaTs

SZARZA SMAKU

Podane ceny sg cenami brutto — z uwzglednieniem 8% VAT. Ceny proponowanych dan przez restauracje mogg ulec zmianie tylko w przypadku zmiany czynnikéw cenotworczych nie
zaleznych od restauracji takich jak np. zmiana stawki podatku VAT.




