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MENU RESTAURACJA ELITA
PRZYJECIA OKOLICZINOSCIOWE

Lupy:

(@)
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Rosét domowy z makaronem

Rosot z kotdunami i parmezanem

Flaczki wotowe podane z chrupigcym pieczywem

Pikantna zupa z kurczaka na mleku kokosowym podana ze $wiezg kolendrg
Barszczyk czerwony z uszkami

Krem ze szparagdw z ptatkami migdatowymi i szczypiorkiem ( wiosna )

Krem z gruszki i biatych warzyw z chatwg i migdatami

Krem z borowikdw z grzankq z serem Rokpol

Krem pomidorowo-marchwiowy z nachos i parmezanem

Krem z batatdw z czosnkiem, bekonem i szczypiorem

Krem z dyni Hokkaido z musem z koziego sera i prazonymi migdatami

Dania gtéwne:

(@)

Piers z kurczaka grillowana, przektadana pomidorem i mozarellg podana na
sosie ze szpinaku z brokutg i pieczonym ziemniakiem

Pieczona piers z kurczaka z serem Rokpol, zapiekana boczkiem i pomidorem
na grillowanej cukinii, z zapiekanymi ziemniakami, brokutg i cherry

Medaliony z indyka w panierce serowo - ziotowej na ragout warzywnym z
orientalnym ryzem i mtodym groszkiem cukrowym;

Rolada z piersi indyczej z pesto bazyliowym, szynkqg szwarcwaldzkq i Riccottg
podana na sosie z pomidorow San Marzano z kluseczkami ziotowymi
Poledwiczka wieprzowa duszona w Smietanie z grzybami podana z kopytkami,
buraczkami glazurowanymi w miodzie gryczanym oraz brokutg

Poledwiczka wieprzowa smazona w jajku na baktazanie zapiekana z serem
mozarellg podana na sosie pomidorowym z kopytkami i brokutg;

Pierogi schabowe faszerowane grzybami podane z ziemniakami z mastem i
koperkiem oraz kapustg zasmazang (mtodg w sezonie wiosenno - letnim) oraz
glazurowang marchwig;

Eskalopki wieprzowe ze schabu z sosem z zielonego pieprzu podane z kluskami
Slgskimi, kukurydza z mastem oraz brokuta

Irazy wotowe z ogorkiem, boczkiem i cebulg podane na sosie chrzanowym
serwowane z ziemniakami, drgzonymi buraczkami i mtodg marchewka;
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Pieczen wotowa po burgundzku podana z groszkiem cukrowym, buraczkami
glazurowanymi w miodzie i purre z batata

Roladki z tososia ze szpinakiem i suszonymi pomidorami podane na sosie
koperkowym z gratine ziemniaczanym z serem i fasolkg szparagowq

Dania gtéwne dla wegetarian
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Nalesniki ze szpinakiem i serem feta

Batat pieczony z gorgonzolqg i rozmarynem

Papryka faszerowana podana z ryzem i warzywami;

Placki ziemniaczane podane z leczo warzywnym

Camembert pieczony z miodem, orzechem wtoski i roszponkqg

Pierogi ze szpinakiem i suszonymi pomidorami

Makaron papardelle z pesto bazyliowym, oliwkami oraz tartym parmezanem
Cukinia nadziewana soczewicq z biatg kaszg gryczang

Ser Halumi grillowany, podany z mixem satat i chutney sliwkowym

Baktazan grilowany z farszem warzywnym, z pastg z miodu orzechdw i
owocow granatu + kolendra

Dania gtéwne za dodatkowq doptatq, 10 zt/osoba:
Kaczka pieczona z jabtkami z ziemniaczanym gratine, buraczkami z

kumkwatem, brokutqg i sosem zurawinowym;

Pieczen cieleca w sosie koperkowym podana z kluseczkami ktadzionymi i
warzywami gotowanymi na parze;

Policzki wotowe duszone w czerwonym winie podane z kaszotto i sosem
chrzanowym oraz buraczkami i kapustg zasmazang;

Filet z sandacza na sosie z szyjek rakowych serwowany z puree z zielonego
groszku, brokutqg i pomidorkami cherry;

Piers kurczaka zagrodowego faszerowana kasztanami na sosie kurkowym
podana z makaronem papardelle i warzywami z grilla

Ciepte przekgski:

(@)

(@)

(@)

Zupa wegierska,
Strogonow,
Barszczyk czerwony z pasztecikiem z ciasta francuskiego lub krokietem z

ciasta nalesnikowego;
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o toso$ wedzony podany na plackach z cukinii z dodatkiem kwasnej Smietany
o Zurek staropolski na boczku z jajkiem i biatg kietbasg
P&tmisek z pierogami (miks: ruskie, z miesem, ze szpinakiem, z kapustq i
grzybami))
Makaron penne z kurczakiem, grzybami, paprykqg i $wiezym parmezanem;
Potmisek rozmaitosci: Sliwki w boczku, udziki z kurczaka faszerowane
orzechami, cukinia faszerowana

Desery:
Cream Brule;

Czekoladowe ciasto Brownie na sosie wisniowym;

Szarlotka na ciepto z lodami waniliowymi i nutg miety;

Puchar lodowy;

Pana cotfta z sosem malinowym

Granola z mascarpone i owocoami

Tiramisu

Jabtko pieczone z miodem i orzechami z kruszonkq

Sernik na spodzie czekoladowym w towarzystwie sosu wisniowego
Malinowa Ambrozja (mus z malin na gorgco podany z lodami waniliowymi i
bitg Smietang);
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SPECJALNOSC WIECZORU (przyjecia weselne i okoliczno$ciowe do rana)

WARIANT I
Zapraszamy na godzinng atrakcje kulinarng do naszej wiaty grillowe;j.
Karkowka marynowana, szasztyk z poledwiczek, patki z kurczaka w miodzie,
golonka plastry, kaszanka, pstrgg w ziotach
Dodatki: kompozycja satat ze Swiezymi warzywami, grzankami czosnkowymi oraz
dipem, warzywa grillowane, ziemniaki pieczone, sos tzatziki, barbecue;

WARIANT I
Schaby z kosciq pieczone w catosci prezentowane na bochnach ciemnego
razowca podane w towarzystwie kapusty zasmazanej (mtodej w sezonie letnim),
ziemniaczkow gotowanych z koprem oraz sosu wtasnego (danie prezentowane
na srodku Sali przez kucharzy, porcjowane i nastepnie serwowane przez kelnerow);

WARIANT Il
Kolacja witoska: dowolna pizza na 4 osoby, 2 rodzaje makaronu (z kurczakiem i
tunczykiem), 2 rodzaje satat, grzanki
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Przekgski zimne serwowane w stole lub w formie bufetu:

(@)
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Kieszonki ze schabu pieczonego nadziewane musem jajeczno-chrzanowym
powlekane delikatng galaretq;

Kaczka pieczona podana z owocami i migdatami w galarecie;

Poledwiczki wieprzowe z musem z avocado w galarecie,

Tymbaliki (galaretki) z gesiny i cieleciny,

Tortila z kurczakiem, lisSEmi sataty i Swiezymi warzywami z dipem
czosnkowym;

Tortilla z farszem warzywnym z satatg, awokado i twarozkiem

Roladki z tososia wedzonego faszerowane serkiem chrzanowym;

toso§ wedzony w ciescie szpinakowym;

Tatar z tososia z cytryng i kaparami;

Szczupak / sandacz w catosci glazurowany winnym auszpikiem podany z
satatkq z selera naciowego ;

Kulki z melona zawiniete w szynke wtoskq;

Ruloniki z szynki z nadzieniem serowym ;

Rozki z szynki babuni z satatkg jarzynowq powlekane delikatnie galaretq;
Poledwica wolno dojrzewajgca z serkiem ziotowym i szparagami;

Deska serow z winogronami, orzechami i krakersami;

Kompozycja marynowanych mies pieczonych (karkéwka ze sliwkg, rolada z
boczku w majeranku, piers z indyka z morelqg, pasztet z zajgca );

P&tmisek wedlin wtoskich z oliwkami

Tatar wotowy z cebulkg, pieczarkami i korniszonami (serwowany w trakcie
przyjecia )

Carpaccio wotowe z rukolqg i parmezanem (serwowane w trakcie przyjecia)
Humusy 3 rodzaje do wyboru (paprykowy, pomidorowy, standard)
podawane z oliwqg z oliwek z kolendrg

Mini tacos z miesem + dwa sosy

Jaja przepidrcze garnirowane otoczone musem z szynki podane na satatce
jarzynowey;

Gravlax z tososia marynowanego w burakach i pomaranczy z dodatkiem
zubrowki na warzywnym tagiatelle z dodatkiem sosu cytrynowego;
Warzywa grillowane z balsamico i odrobing sera koziego;

Torcik z buraka z kaparami i serem kozim;

Tatar ze Sledzia z imbirem i curry na miodowym pumperniklu;
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o Patera §ledzi w 4-smakach: w oleju z cebulkg, w sosie tatarskim, w Smietanie
Z jabtkiem, z jajkiem i groszkiem zielonym w majonezie;

o Gruszka z pikantnym serkiem Filadelfia, szynkg parmenskq i winegretem
malinowym

o Figi pieczone z kozim serem i miodem ( sezonowo)

Satatki:

o Satatka Caprese (pomidor, mozarella, dressing ze Swiezej bazylii)

o Satatka arbuzowa z ogodrkiem, szalotkg, rzodkiewkqg oraz kietkami
stonecznika

o Satatka z Swiezych lisci szpinaku z parmezanem i suszonymi pomidorami

o Satata grecka z fetqioliwkami (pomidor, ogorek, cebula, ser feta, oliwki)

o Mixsatat z gyrosem oraz sosem tzatziki

o Satatka ze Swiezej rukoli, grilowanego bekonu, pomidorkdw koktajlowych

o Satatka Boryny (ser zo6tty, szynka konserwowa, ogdrek konserwowy,
kukurydza)

o Delikatna satatka z owocdw morza (krewetki, brzoskwinia, ananas,
kukurydza, majonez, ketchup)

o Satatka z salami i suszonych pomidorow (ziemniaki, papryka, ogodrek
konserwowy)

o Satatka z kurczaka i ananasa

o Satatka Nicejska (miks satat, fasolka szparagowa, oliwki, jajko gotowane,
tunczyk, cebula czerwona, pomidory, winegret)

o Satatka Szopska (papryka, ogdrek zielony, pomidor, ocet winny, butgarski
ser szopski)

o Satatka z paluszkdw krabowych (groszek konserwowy, jajko gotowane,
majonez, koper, swiezy ogorek)

o Satatka brokutowa z serem feta, jajkiem, rzodkiewkq i sosem jogutowo —
czosnkowym

o Satatka lodowa z kozim serm, jajkiem przepidrczym i sosem Cesar

o Satatka z kaszg bulgur, serem feta, ogdrkiem zielonym, granatem i sosem

musztardowo - miodowym
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Bufet Stodki:
o Patery ciast domowych (4 rodzaje), babeczki z owocami, torcik bezowy;
o Owoce cateifiletowane - winogrona, ananas, truskawkii owoce sezonowe
o kawa rozpuszczalna Nescafe oraz kawa z ekspresu / wybor herbat
smakowych;
Napoje bezalkoholowe bez limitu:
o soki owocowe i woda mineralna z cytryng podawane w dzbankach
o bufet z napojami gazowanymi: pepsi-cola, mirinda, 7-up - (butelki pet 0,5l
przyjecia w pigtki / soboty oraz 0,2l przyjecia okolicznosciowe w niedziele)

MENU DLA DIZIECI
Zupy: Rosdt z makaronem / Pomidorowa z makaronem lub ryzem
Dania gtéwne: Nuggetsy z kurczaka z frytkami i surdwkqg z marchewki i ananasa /
Makaron spaghetti z sosem bolonskim / Pierogi z serem biatym i bitg Smietanqg /
pierogi z miesem
Desery: Puchar lodowy z owocami i bitg Smietang / Szarlotka na ciepto z gatkg
lodéw waniliowych / Malinowa ambrozja

MENU BARBECUE

Szasztyki drobiowe z boczkiem i warzywami

Patki i skrzydetka w glazurze miodowej

Leberka wieprzowe z sosem luizjarskim

karkowka wieprzowa marynowana w ziotach i musztardzie
sataje z poledwiczek drobiowych na ostro

roladki z piersi kurczak w boczku wedzonym w stodkim sosie
goloneczki grillowane w piwie

kietbaski po kanadyjsku z serem i boczkiem

kaszanka podana z cebulkg i jabtkiem

oscypki z grilla z sosem zurawinowym na satacie lodowe

Pstrgg otulony boczkiem i kawatkami ananasa

Sakwy z tososia

Zestaw grillowanych serow roznych (feta , oscypek, camembert)
Rolowany boczek w pikantnej marynacie na patyku

Szasztyki wieprzowe

t0osos w marynacie rosyjskiej

Filet z pstrgga w ziotach otulony boczkiem

Szasztyk warzywny

Poledwiczki wieprzowe faszerowane serem Rokpol otulone boczkiem
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