Wesele w Patacu LAZIEN KI II

Wedding at the Palace EREAT WA ECHOCINEY

SINCE 1912

Patac Lazienki Il w Ciechocinku tel.: +48 54 23110 11

ul. Braci Raczynskich 6 tel. kom.: +48 530 032 971
87-720 Ciechocinek

www.lazienkiresort.com e-mail: marketing@lazienkiresort.com


http://www.lazienkiresort.com/
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Do dyspozycji w ramach ceny za osobe udostepniamy wytgcznie:
% Okragte stoty Srednica 147 cm w ilosci : 13 sztuk
+» Okragte stoty srednica 200 cm w ilosci : 3 sztuk

Do dyspozycji Gosci/Zleceniodawcow W ramach ceny za osobe udostepniamy nieodptatnie
Nakrycie stotéw okrggtych 8- osobowych (13 szt.) i 10-osobowych (3 szt.) wg specyfikacji
ponizszej :

+ Podkfady bezowe okragte

+» Obrusy wierzchnie biate prostokgtne

W ramach obstugi jestesmy w stanie zorganizowa¢ wypozyczenie innych obruséw na zyczenie
Gosci/ Zleceniodawcy za dodatkowa optata wg indywidualnych ustalen poczynionych pisemnie
z opiekunem imprezy.

Sala weselna jest co do zasady przygotowana w dniu poprzedzajgcym przyjecie/impreze w miare
dostepnosci. W innych przypadkach sala jest przygotowywana oraz udostepniania
Gosciom/Zleceniodawcom w dniu imprezy/przyjecia.

Czas trwania przyjecia weselnego to maksymalnie 10 godzin, ale nie dtuzej niz do 4 rano, dla
poprawin czas trwania od godz.13.30 do 19.00 kazda kolejna dodatkowa godzina ptatna 500 zt/h
(nie dtuzej niz do 24:00).



Uroczystos¢ weselna

PROFESJONALNA OBSEUGA SALE BANKIETOWE

W cenie uroczystosci weselnej zapewniamy: *  Sala Staszica + Foyer
0‘0

% Sale bankietowa idealne miejsce na wesele do 100 osdb.

< Opieke konsultanta slubnego podczas wszystkich
przygotowan .
% Tradycyjne powitanie chlebem i solg INNE ATRAKCJE/dekoracje
+» Toast kieliszkiem wina musujgcego
+ Bufet owocdw i ciast « Serwis Barmanski od 2300 zt
% Obstuge kelnerska % Oprawa muzyczna od 3500zt
< Apartament na noc po$lubng dla Mtodej Pary < Upominki dla gosci od 20zf/szt
% Specjalne ceny pokoi dla Gosci weselnych % Kids Klub
% Parking % Ksiega gosci weselnych od 100zt
< Udostepnianie wnetrz Patacu na potrzeby sesji < Pokaz tanca od 1500zt
zdjeciowej % Fotobudka od 2500 zt
+«+ Taniec w chmurach od 2300 zt
Atrakcje kulinarne +« Lampiony mitosci od 30 z#/szt.

« Kompozycja swiezych kwiatow na stot
Pary Miodej od 1600 zf

+ Dekoracja krzeset (pokrowce lub kokardy)
od 15 z#/szt.

« Woydrukowane menu weselne, winietki, lista gosci
od 20 z#/szt.

% Finger Food + Kandelabry 5-cioramienne 100cm wys. od

do 50 os. od 4000 zt; 170zf/szt.
do 100 os. od 6000 zt
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Tort Weselny na zamowienie

Udziec wieprzowy z dodatkami serwowany przez
Szefa Kuchni — 37 zt / porcja

s Stot wiejski — 38 zt /os.
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Menu Pertowe 249 zi

ZUPA (250 ml/os ogétem)

serwowana indywidualnie, 1 do wyboru,

% Rosot z makaronem z kawatkami z kurczaka
Bulion wotowy z kotdunami

Krem z pieczarek z groszkiem ptysiowym
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ZIMNE ZAKASKI (250 g/os ogétem)

DANIE GLOWNE (250 g/os. ogotem) podane do stotu lub w bufecie,
miesne podane w poétmiskach, 3 dania do wyboru % Schab faszerowany w galarecie 30g
+ Galantyna z kurczaka
« Karkéwka pieczona z sosem sliwkowym < Galaretki drobiowe
% Rolada z kurczaka z sosie mysliwskim % Sledzie w 3 smakach
s Kotlet de volaille z masetkiem pietruszkowym (130 g) % Satatka jarzynowa
+ Kotlet schabowy z pieczarkg na masle (130 g) % Satatka grecka
+ Karkéwka pieczona
DODATKI PODANE W STOLY (130 g/os. ogétem) % Jajka faszerowane
3 do wyboru, « Pieczywo
% Gotowane ziemniaki
’f’ Puree Il GORACA KOLACJA (250 ml/os ogétem)
N Zlemr.ugkl opiekane 1 rodzaj do wyboru — jedno podanie 0:00-1:00, 250 ml/os.
.:. KIu_sI§| 'slq.skle s Zurek staropolski z jajkiem
% Ryz jasminowy % Barszcz z pasztecikiem
DODATKI WARZYWNE (120 g/os. ogétem) BUFET SLODKOSCI (120 g/os ogétem)
% Tradycyjny zestaw 3 suréwek Desery ustawione na bufecie,
% Kapusta zasmazana % Szarlotka
% Buraczki « Sernik

« Biszkopt z galaretka

NAPOJE
« Kawa, herbata — bez limitu
+ Woda niegazowana w dzbankach z cytryng




Menu Bursztynowe 319 zit

ZUPA (250 ml/os ogétem)
serwowana indywidualnie, 1 do wyboru,
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Roso6t z makaronem z kawatkami z kurczaka
Krem z pieczarek z groszkiem ptysiowym
Bulion wotowy z kotdunami

Krem ze Swiezych pomidorow

DANIA GLOWNE (300 g/os. ogétem)
miesne i rybne podane w pétmiskach, 3 do wyboru,350 g/0s.
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Filet z kurczaka w sosie borowikowo - $mietanowym
Schab z szynkg parmenskg duszony w sosie winnym
Ryba w sosie pomidorowym

Policzki wieprzowe w sosie chrzanowym

Poledwiczki wieprzowe w sosie mysliwskim

Cordon blue

DODATKI SKROBIOWE (130 g/os. ogétem)
3 do wyboru
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Gotowane ziemniaki
Puree

Ziemniaki opiekane
Kluski Slgskie

Ryz jasminowy

DODATKI WARZYWNE (7120 g/os. ogotem)
3 do wyboru
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Zestaw 3 suréowek
Warzywa gotowane
Kapusta zasmazana
Buraczki

Satatka szwedzka

BUFET SLODKOSCI (120 g/os ogotem)
Desery i owoce ustawione na bufecie,
« Patera swiezych owocow
» Szarlotka
»  Sernik

» Biszkopt z galaretkg
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PRZEKASKI | SALATY (300 g/os ogotem)
podane na stoty

Schab pieczony ze sliwkami
Tymbaliki z kurczaka

Mozzarella z pomidorami

Schab po warszawsku z nadzieniem chrzanowym
Ryba po grecku

Sledzie w trzech smakach
Satatka jarzynowa

Karkéwka pieczona

Jajka faszerowane

Satatka grecka z serem feta
Rolada z boczku

X3

8

7
L X4

7
°

7
°

53

%

5

%

5

%

5

%

e

%

2

%

e

%

Il GORACE PODANIE (150 g/os ogotem)
samoobstuga ok. godz. 22:00, 150 g/os.

o

« Szynka wieprzowa pieczona w catosci - krojona
% Zurawina/chrzan
Il GORACE PODANIE ( 250 ml/os og6tem)
1 do wyboru, serwowane indywidualnie 00:00/1:00
% Zurek staropolski z jajkiem i biatg kietbasg
% Zupa gulaszowa
< Barszcz czerwony z pasztecikiem

NAPOJE
< Kawa, herbata

7

+ Woda niegazowana w dzbankach z cytryng



Menu Rubinowe 369zt

NAPOJE
+ Kawa, herbata bez limitu
« Woda niegazowana w dzbankach z cytryng

ZUPA (250 ml/os ogétem)
serwowana indywidualnie, 1 do wyboru

« Roso6t zdomowym makaronem z dodatkiem Swiezej
pietruszki
Krem ze $wiezych pomidorow z grzankg serowa
Krem z brokutéw z prazonymi migdatami

ZIMNE PRZEKASKI (300 g/os ogotem)

podane na stoty

Medaliony z poledwicy wieprzowej

Schab pieczony ze sliwka i morelg

Roladki z mies mieszanych z kompozycjg ziotowg
Boczek pieczony rolowany z ptatkami pieczarek
Staropolski pasztet pieczony z dodatkiem zurawiny
Tymbaliki drobiowe

Trybowany kurczak, faszerowany miesem
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DANIA GLOWNE (300 g/os. ogétem)

miesne i rybne podane w pétmiskach, 3 do wyboru
% Filet faszerowany szpinakiem i serem feta

Tradycyjny kotlet schabowy

Zrazy wotowe z sosie

Pieczen wieprzowa z sosem chrzanowym

Kotlet de volaille

Kotlet szwajcarski petny sera

tosos$ w sosie koperkowym
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Pikle Satatki: (200 g/os ogétem)
+ Tradycyjna satatka jarzynowa
« Caprese- pomidory z mozzarellg
% ,Szefa’- szynka, ser zolty, ananas, kukurydza,
paseczki selera
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Dodatki skrobiowe (7130 g/os. ogétem)
3 do wyboru

Ziemniaki z wody z koperkiem
Ziemniaki pieczone

Kluski slgskie z mastem
Kopytka ziotowe

Ryz

Frytki
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Dodatki do zimnych przekasek:
% Mix Pieczywa
« Masto
< Mix sosow
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BUFET SLODKOSCI (120 g/os. ogélem)

Suréwki (130 g/os. ogotem) > ng;‘r:'lﬁtka
3 do’\:vy boru « Biszkopt z galaretkg

Kapusta zasmazana z kminkiem
Kapusta Modra z rodzynkami

Buraczki na zimno

Marchewka z chrzanem

Suréwka z biatej kapusty

Suréwka z kapusty kiszonej

Warzywa krélewskie gotowane na parze
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Patera swiezych owocdéw
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Il GORACE PODANIE (250 ml/os ogétem)

1 rodzaj do wyboru, serwowane indywidualnie ok. 22:00
% Flaczki po staropolsku
+ Bigos po mysliwsku
« Kurczak po azjatycku z ryzem z warzywami
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DESER (120 g/os ogétem)

1 do wyboru .
% Pana cotta z sosem malinowym Il GORACE PODANIE (250 mi/os ogétem)

Szarlotka z gatkg lodow 1 rodzaj do wyboru, serwowane ok. 00:00/1:00
Ciastko czekoladowe <+ Barszcz czerwony z krokietem
«» Zurek staropolski z jajkiem i kietbaskg
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« Bogracz
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Poprawiny od godz. 13:00-19:00

Menu dla dziecka do 3 lat gratis
ado 10 lat 50 % wartosci wybranego menu

Menu 99 zi

ZUPA (250 ml/os ogétem)
1 do wyboru, serwowana
% Zurek z biatg kietbaskg
« Pomidorowa z ryzem lub makaronem

DANIE GLOWNE (180 g/os ogotem)
1 rodzaj do wyboru, serwowane indywidualnie
+ Pieczona noga z kurczaka
« Tradycyjny kotlet mielony
DODATKI SKROBIOWE (120 g/os ogétem)
1 do wyboru
% puree
% ziemniakami z wody z masetkiem i koperkiem
SUROWKI (720 g/os ogotem)
1 do wyboru
« suréwka z biatej kapusty
% buraczkami na ciepto
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Menu 159 zi

ZUPA (250 ml/os ogotem)
1 do wyboru, serwowana
% Zurek kujawski z biatg kietbasg, bekonem i
jajkiem
+ Krem z pomidoréw z grzanka

DANIE GLOWNE (180g/os og6tem)
miesne podane w potmiskach,
+« Cordon blue
« Soczysta karkdwka pieczona z sosem

pieprzowym

DODATKI (120 g/ os ogotem)
podane na stoty
s Puree
+»  kluski slgskie
% Swieze warzywa gotowane na parze

PRZEKASKI | SALATY (250 g/ os ogotem)

podane na stoty

% Pomidory faszerowane tuniczykiem

Satatka grecka

Tatar z tososia z czerwong papryka, cebulg i

ogorkiem konserwowym

+» Satatka makaronowa z brokutami i fetg z sosem
czosnkowym
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Woda, kawa i herbata w samoobstugowym bufecie.




